BIENVENUE A NOTRE TABLE !

Ouvert 7j/7 matin et soir éj@
e —

Déjeuner : De 6h30 a 10h D
: N HOTEL CHATEAU
Souper : De 17h30 a 21h ROBERVAL




MENU A LA CARTE

- WNos enlrées N

POTAGE DU JOUR 8$

FRITES DE PATATES DOUCES ET MAYONNAISE EPICEE 89

VERDURETTE DE SAISON 9¢

SALADE CESAR 9%

SOUPE A L'OIGNON A LA BIERE GRATINEE AU FROMAGE 139

ROULEAUX IMPERIAUX AU POULET ET AU PORC 139

ESCARGOTS A L'AIL GRATINES 13%

AILES DE POULET (8 OU 16 MORCEAUX) 13$-22%

BRIE FONDANT 144

Brie en cro(te panko, servi avec miel et verdurette de saison
. J
- Wos salades N

SALADE CESAR AUPOULET GRILLE 294

Salade avec sauce césar, copeaux de parmesan, poulet grillé, bacon

SALADE THAIDE CANARD FRIT CROUSTRILLANT 34§
\Cuisse de canard confite frite, ananas, [égumes croquants, sauce wafu et sésames grillés )

Nos ﬁs'co/%oﬁ@

rPOUTINE (REGULIERE OU GROSSE) - VEGETARIEN 0$-17% )
Frites, fromage en grain et sauce brune
POUTINE ITALIENNE (REGULIERE OU GROSSE) 13$-18¢
Frites, fromage en grain, viande hachée et sauce a spaghetti
CHEESEBURGER DE LUXE
Mayonnaise, ketchup, moutarde, oignon, cornichon, laitue, tomate, fromage, bacon, frites, salade de 25 $
choux
FISHAND CHIPS 2%
Filet de morue accompagné de frites, sauce tartare et salade de choux
LASAGNES
\Gratinées avec sauce a la viande 29 $ J




<

MENU A LA CARTE

p WNos viandes

N )
POKE BOWL - OPTION VEGETARIENNE DISPONIBLE
Chou-fleur frit (28), Poulet (32) ou boeuf (34), edamames, radis, concombres, tomates, 28 $ - 32 $ - 34 $
ananas au gin et sauce wafu
POULET GENERAL TAO - OPTION VEGETARIENNE DISPONIBLE
. . e i 4 , . 318
oulet croustillant ou chou-fleur frit, riz calrose, julienne de Iégumes et ananas au gin
BROCHETTE DE POULET TOSCANE 14
Brochette facon Toscane, riz et [légumes de saison
DEMI-COTES LEVEES DE PORC 134
Servie avec sauce BBQ Beemer, frites, salade de choux
BOEUF BRAISE g
Légumes de saison, sauce aux champignons, patate du Chef
BAVETTE DE BOEUF 14 ¢
Bavette de boeuf BBQ, servi avec frites de patate douce, sauce aux échalotes
0SS0BuUCO
Ossobuco de porc servi avec purée de pommes de terre a I'ail noir, Iégumes de 349
saison, sauce aux champignons
FILET MIGNON 6 0Z
Filet mignon cuit sous vide servi avec gratin dauphinois, sauce au poivre, légumes de 499
saison
. /

Wos poissons

, )
FILET DE DORE AMANDINE 14
Servi avec capres, amandes, légumes de saison, riz pilaf
CREVETTES ENDIABLEES 4
Crevettes endiablées au beurre a I'ail épicée, servi avec riz et [égumes de saison

POUDING CHOMEUR OU CREME BRULEE




TABLE D’HOTE

Enlrées

POTAGE DU JOUR
VERDURETTE DE SAISON
SOUPE A L'OIGNON A LA BIERE GRATINEE AU FROMAGE - EXTRA 5 §
ESCARGOTS A L'AIL GRATINES - EXTRA5 $
BRIE FONDANT - EXTRA 6 $

Brie en crolte panko, servi avec miel et verdurette de saison

- Plats principaut

BROCHETTE DE POULET TOSCANE

Brochette facon Toscane, riz et léEgumes de saison

BOEUF BRAISE

Légumes de saison, sauce aux champignons, patate du Chef

DEMI-COTES LEVEES DE PORC

Servie avec sauce BBQ Beemer, frites, salade de choux

CREVETTES ENDIABLEES

,,,,,,

0SS0BUCO

Ossobuco de porc servi avec purée de pommes de terre a I'ail noir, légumes de saison, sauce aux
champignons

FILETMIGNON 6 0Z - EXTRA 18 $

Filet mignon cuit sous vide servi avec gratin dauphinois, sauce au poivre, légumes de saison

POUDING CHOMEUR OU CREME BRULEE
CAFE, THE INCLUS




OBTENEZ 15 % DE RABAIS SUR VOTRE
PREMIERE HEURE DE JEU SUR
PRESENTATION DE VOTRE FACTURE
DE RESTAURANT

SOUS- SOL DE L’HOTEL CHATEAU ROBERV AL
Sur réservation au 418 765-0117
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